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米粉米粉米粉米粉パビリオンパビリオンパビリオンパビリオン出展の御案内
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日時 平成２3年10月26日（水）～28日（金）

AM10：00～17：00
会場 東京ビックサイト 東3ホール

米粉パビリオン

小間番号 U-39

米粉の湿式製粉とは？

米を粉砕すると米粉ができます。でもおいしい食品を作るのであれば、粉もこだわりましょう。
私達は水水水水をををを使使使使いいいい米を柔らかくして製粉する方法を開発してきました。湿式製粉といいます。
品質が良くとても細かくてダメージの少ない粉ができるのです。
特に米粉パンはもっちりふんわりとても米の特徴を活かしたおいしいパンが焼けます。
角食パンや山食パンも崩れずしっかり焼けます。

また付加価値の高い玄米粉の製粉方法も開発しました。（特許申請中）
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機械を見るのも大事だけど…
本当に大事なのは米粉製粉のソフトを知る事だと思います。
米粉の事が知りたいとか設備の事が知りたいとスタッフに
声をかけて下さい。製粉技術と情報をお教え致します。
多くの実績と高い技術が米粉のブランド力を高めるのです。
この機会にぜひお立ち寄りください。

試食には米の味と食感を最高に生かした！おいしい米粉パンと米粉麺！を
ふたつともこだわって作っている幻の1品です。是非食べに来てください。


